GIULIO CESARE

“Mamertino Rosso DOC”
o Provenienza: Furnari, Tenuta di Masseria
o Uve: 60% Nero d’Avola, 40% Nocera
o Classificazione: Denominazione d’Origine Controllata — Mamertino Rosso
o Terreno: Medio impasto tendente al calcareo

o Altimetria: 160 metri s.I.m =
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o Vigneti: Allevamento a cordone speronato, viene effettuata la potatura verde

abbattendo circa il 40% delle uve CAmBRTA
o Resa media: 55-60 gl/Ha

o Ceppi per ettaro: 4000

o Vendemmia: Manuale a meta settembre

o Vinificazione: Le uve vengono macerate a temperatura controllata, per le prime 24 ore a 12°C. Dopo la
temperatura viene lasciata salire lentamente fino a raggiungere i 28°C. La durata della
macerazione ¢ variabile. Dopo la svinatura vengono pressate in modo soffice.

o Affinamento: In botte di rovere francese di capacita variabile da litri 225 a 3000 per circa 14 mesi, dopo
I'imbottigliamento sosta a temperatura controllata per circa 6 mesi.

o Degustazione: Colore: Rosso intenso con riflessi leggermente aranciati

Profumo: Esalta un piacevole vanigliato con sentori di frutta di bosco matura
Sapore: Morbido, strutturato ed equilibrato
o Grado alcolico: 14% vol.

Il Marmertino ha una nobile quanto antica storicita: lega une produzione vitivinivola ad una delle fasi storiche
piu rilevanti del nostro Paese, I'lmpero Romano. Ateneo (Il secolo d.C) lo cita tra i vini italiani eccellenti e Plinio il
Vecchio (I secolo d.C) lo pone al quarto posto fra i 195 vini di pregio nell’ltalia del | secolo d.C.; Marziale poi lo
lodo:

“date al Mamertino il nome che volete magari quello dei piti celebri”.

Giulio Cesare lo offri al banchetto per festeggiare la sua vittoria del terzo consolato. Il Giulio Cesare Mamertino
DOC é il risultato dell’epico incontro di due autorevoli vitigni siciliani, Nero d’Avola e il Nocera. Nascendo dalle
assolate terre di Furnari, il cuore pulsante del comprensorio Mamertino, questo vino esprime al meglio il
carattere insulare. Aureo passato e maestoso presente, fanno di Giulio Cesare Mamertino Rosso Doc, una
magnificenza per celebrare i momento pit rilevanti della Vostra vita.

AZIENDA AGRICOLA CAMBRIA - Via Villa Arangia, Contrada San Filippo 98054 Furnari (ME) - Italia
Tel. +39 0941 840214 -Fax. +39 0941 802312 - Cantina +39 0941 81526

www.cambriavini.com - info@cambriavini.com



