
 
 

Mamertino Bianco DOC Biologico 
 

 

Catarratto, Grillo e Inzolia da agricoltura bio- 

logica danno vita al Mamertino Bianco dell’A- 
zienda Agricola Biologica Barone Ryolo dal 
1824. Giallo paglierino con riflessi verdolini, al 

naso è fine, caratteristico, fruttato, con gusto 
secco ed equilibrato e leggere note agrumate. 
Solfiti meno dell’1%. 

 
Analisi eno-sensoriale 

Colore: Giallo paglierino con riflessi verdolini 
Olfatto: Si percepiscono sentori floreali e di frut- 

ta a polpa bianca 
Gusto: In bocca secco ed equilibrato. 

 
Caratteristiche tecniche 

Denominazione: Doc Mamertino 
Tipologia: Bianco BIO 
Vitigni: Grillo, Ansonica e Catarratto coltivate in Bio 
Epoca di vendemmia: Alla maturazione delle 

uve, con raccolta selezionata a mano 
Affinamento: In bottiglia per 6/8 mesi 
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